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NASE TIPY
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Potfebujete doplnit vitaminy? A co takhle
jablecny kolaé jako od babicky?
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Ted' uz si mizete objednat nase
produkty pohodiné také z domu!

POHLED DO HISTORIE
SITE DELIKANA
-Zavéreény dil z historie
cukréaren a kavaren Delikana.

SUPERBLENDS
V DELIKANE

Nové trendy latté - z cervené fepy nebo
kurkumy? Nové v nasi Zimni nabidce.
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PREDSTAVUJEME
SPOLECNOST PREGEL

Pravé diky tomuto italskému
dodavateli vam nase zmrzlina
tolik chutna...

==""VITEJTE V DELIKANE
“~KARVINA

Navstivili jste uz nasi krasnou pobocku
v nakupnim komplexu v Karviné?

MAKRONKY
Z DELIKANY

Barevné-.uméni a sladké potéseni,
to jsou nase lahodné makronky.
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POHLED DO HISTORIE
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Od roku 2015 je kompletni vyroba sité cukraren Delikana
centralizovana v novych modernich prostordach v Breclavi

u nadrazi v nékolikapatrové viastni budové. Kapacitné tak nova
vyroba dokaze vyprodukovat daleké vice objemu sortimentu pri
stejné i vyssi kvalité nez kdy dfive. Cilem Delikany je diky tomu

rozsifeni poétu poboéek do dalsich regionti tak, aby se v kazdém
okresnim mésté stala cukrarnou ¢éislo jedna.

V éervnu 2016 se tak otevird nova pobocka v nadherném nové
otevieném ndkupni centrum Galerie Prerov a ve stejném roce
na podzim objevuji pobocku Delikany.také obyvatelé bratislav-
ské méstské casti Podunajské Biskupice.

Béhem roku 2017 se sit rozsifila do dalSich dvou mést - ve Vys-
kové a také modernim ndakupnim centru Fryda ve Frydku-Mistku.

; Nasledujici rok 2018 se Delikana rozrostla celkem do 4 novych

. mést=~ Valasské Mezifici, Kroméfiz, Karving a Zlin (tam uz to byla
druhda ndée poboé&ka). Zménami prochdzi také nas nabizeny
sortiment zakusku, ktery se mnohem vice snazime obménovat,
reagovat zésad'néji na sezénni suroviny a modernéjsi trendy
v oblasti cukraistvi. Poprvé se tak v nabidce pfichuti nasich
zmrzlin objevuje napfiklad ,éerna” vyrobend z pfimési '
Zivocisného uhli.

Leto3ni rok — tedy podzim 2019 byl ve znameni ,otviracky” na-
Sich 'novych prodejen ve Vsetiné ve Smetanové galerii a v novém '
ndakupnim centru ve Znojmé. Obé tyto pobocky jsou postaveny

jiz ve zcela novém, modernéjsim stylu interiéru. Pfedstavujeme

v nich také novou, inovativni podobu naseho loga.
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«Zrovna se chystali reallzace dvop‘novych prodejenie Vsetiné a ve Znojmé. To
byla pro nas opravdu ,hozenérukavice® - nachystat koncepcl nového interiéru
v pestrém, modernéjsim a atraktlvnejsm designu,” fika Markovsky.

Musely se dodrzet nékteré principy, které jsou funkéné odzkousené ze viech
dosavadnich pobocéek a ulehéuji personalu bezproblémovy chod provozovny.
Vizudlnim omezenim byla jediné cervena barva, které se pri novych navrzich

museli realizatofi ¢astecné drzet - Delikana je prece cervena :)m
i




Vizualizace pobo¢ky VSETIN -
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Nova obchodni galerle v centru Vsetina j je mlstem, které nabm svym zakaznikiim vse, co potfebuji
v bézném kazdodennim Zivoté a to vSiechno na jednom jediném misté. Nejen nase cukrdrnaq, ale
prodejny potravin, obleéeni, kosmetiky, wellness centrum, fitko nebo hotel. Hned v tésné blizkosti
je autobusové i viakové nadrazi a pési chlzi je to necelych 5 minut centra mésta.
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izualizace potot':ky ZNOJMO
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Sinsay, C&A, Gate nebo chovatelské potieby SuperzOO. ' -

l‘1 o .
N V NOVEM NAKUPNIM CENTRU TAKE E INOME :
ix_-;.‘ ; : - Nove vybudované nakupni centrum vyrostlo kromé Vsetina také ve Znojmé, na ulici Dobsicka L
REV LTV aredlu byvalé Fruty a také zde jsme otevFéli nasi novou poboéku jiz s novym interiérem. V ramci o
AL A : _tohoto centra najdete také spoustu dalSich znamych nédkupnich fetézci jako je Billa, DM drogerie, :
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«Nase ‘é:&'ha byla pos'unout tradiéni vyrobu zdkuskl do interiéru piného modernéjsich materiald
a styli. Karované potahy nabytku, dievo, dekory. A éervenou jsme doplnili Eernou barvou.

Z pohledu mobiliare byla nase snaha vytvorit strukturovany interiér s riznymi typy sezeni: lavice,
boxy, kiesla, Zzidle — a dat tak zdkaznikovi moznost ndijit si sviij idedlni zpisob vychutnat si zaku-
sek s dobrou kavou. Kdyz jsme nahlizeli do zakulisi vyrobniho procesu, ujistilo nas to, Ze tohle je
potfeba ukdazat i zakaznikiim - jejich zakusekvyrabi také lidé a délaji to s citem i laskou,” dodéava
Markovsky. . -

Jelikoz kazda pobocka Delikany nabizi jiné dispozicni moznosti, potfebuje bezesporu velmi
individudlni pFistup. Proto budou prvky z nového interiéru postupnymi kroky vnaseny i do poboéek
stdvaijicich. lvan Markovsky na zavér dodava: ,nasi snahou je v kazdém prostoru vytvofit pfijemné
“misto pro-kazdého misouna.” -

§ MODERNETSTM INTERTEREM MENT DELIKANA TAKEL0G0

Nové poboéky ve Vsetiné i ve Znojmé, které jsme v pribéhu listopadu postupné otevieli, nenesou
jen novou zménu v ramci interiéru a nabytku. Rozhodli jsme se po dlouhych letech zasahnout také
do naseho loga.

L

Delibana DELIK ANA

cubrarna & kavdrna

»«Cilem rebrandingu Delikany byla v prvni fadé lepsi ¢itelnost a aplikovatelnost logotypu, ddle pak
posunuti vizudlniho vjemu od kavérny blize k vyrobé a prodeji cukrovinek a dortt. Nové logo je na-
vazano na §irsi vizualni identitu, které budou postupné prizplisobovany také interiéry jednotlivych
provozoven," Fika Stépan Silhavy, ktery se o redesign loga postaral.

+Je'kombinaci klasického patkového fontu a moderniho symbolu v podobé stylizovaného pat-
rového dortu. Barevnost vychazi z plivodniho loga a ponechdava Delikané jeji tradiéni éervenou,
spojujicim prvkem s interiérem je pak klasicky karovany vzorek, ktery lze pouzit jako podklad logaq,
nebo pozadi pro.tisténé vystupy spoleénosti.”

Toto nové logo se tedy v plné mife vyuziva a objevuje na obou novych pobockéach. Postupnymi
kroky jej vSsak budeme dostdvat i na vSechny starsi prodejny a bude tak probihat plynula proména
celé sité do tohoto nového konceptu véetné novéjsich prvka interiéru.
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MAGATIN DELIKANA

Nestihli jste si precist nékteré z nasich
predchozich vydani magazinu Delikana?
Na nasich poboékdach najdete vzdy aktualni
¢islo, ale na webu je kompletni archiv!

www.myjsmedelikana.cz/archiv




Chcete si béhem zimniho obdobi dopFat néco
zdravéjsiho, nez je jahodovy dezert? Nase
smoothies maji minimum cukru, jsou plné

vitamind, minerdlnich latek a také viakniny!
Vyberte si z variant Lesni smés, Bananovo-
jahodové nebo Bananovo-Spenatové.

Vyzkousejte nas poctivy JABLECNY KOLAC.
Neodolatelna chut stavnatych jablicek
v kombinaci s rozinkami a skofici vam
pripomene prazdniny u babicky
na venkové. A ted' si jej mlizZete dop¥at
kdykoliv i u nas v Delikané!
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T \YBERTE ST PRODEJNU

Ze seznamu si vyberte prodejnu, ktera vam
vyhovuje nejvice — pravé zde si objednané zbozi
vyzvednete. Prozatim je mozny pouze osobni
odbér na vybrané prodejné sité Delikana.

Do budoucna planujeme také vlastni rozvoz.

jednavku vyzvednete.

48 hodin, tz kl.?‘
edu si miz
Q vase zbozi, ‘Feré

objednavate, zarucene cer.

at

kdy si jej prijdete vyzve

4 TAPLATTEK

Uhradu objednavky p
va, snhadnym a bezpe
bankovni platebni k

na prodejné pfi vyzv

Zvolte si prodejnu, ktera j
domovu a vyzvednéte si svoj



MNi NABIDCE

NETRADICNIi BAREVNE LATTE V ZIMNi NABIDCE
DELIKANY - Z KVALITNICH PRIRODNICH RAW SUROVIN,
PLNYCH PROSPESNYCH LATEK A VITAMINU.

SUPERBLENDY ANGLICKE ZNACKY DRINK ME CHAI VAS
JISTE PREKVAPI SVOJI VELMI ORIGINALNI CHUTI

A INTENZIVNi BARVOU. NEOBSAHUJi ZADNA BARVIVA
ANI ‘ECKA’. JSOU ZCELA BEZ LEPKU A JAKO
ALTERNATIVA KAVY ZCELA BEZ KOFEINU.







Delikana

I NASE PRODUKTY

Ty Y NAST |, S
VITRINE

ESTERHAZY CHLEBICEK MOZART

Milujete kokos v kombinaci s éokoladou? Pak SU NKA A SYR Opravdova symfonie chuti. Tento
si tento dortik plny kokosového a ¢okoladového dortovy klinek si zamilujete - korpus
krému zalitého mléénou €okoladou uréité oblibite! Lahodny vZdy denné Cerstvy chlebitek lehce pistaciové chuti, chutové i vani
Vzdy Eerstvy jej chystame vyhradné s maslovou pomazankou, Sunkou a syrem, ofiskovy krém a mlé&né kakaova
bezlepkovou recepturou. okurkou, vejcem, rajédtkem a navrch poleva navrch zdobena ofiskem
zdobeny cerstvou petrzelkou. a ¢okoladovym zdobenim.
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TOHLE JE NEBE NA JAZYKU..
Riké se jim také horka léska" - to sou horké maliny

s nasi nejlahodnéjsi slehackonuAT(dyz si je navic date
ve varianté se zmrzlinou? To uz pak neni tieba slov...

_l:lorke mallny se slehackou = 55K¢ &

e e

~ Horké mal iny se Slel ac_,.:_-_r
. azmrzllnuuﬂ , = :



OBLIBENY INDICKY NAPOJ
V NASi ZIMNI NABIDCE
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PRICHUTE
BROSKEV

LESNi SMES
VANILKA

TRADICNI, ORISKOVA,

MLECNA, HORKA, BILA, .
KOKOSOVA, NUGATOVA,~
POMERANC A SKORICE

PRICHUTE

CERNY RYBIZ, POMERANC,
JAHODA, MERUNKA,
JABLKO, HRUSKA




I PREDSTAVUJEME DODAVATELE

‘ 5 POZNEJTE PREGEL
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PREMYSLELI JSTE NAD TiM, PROC NASE ZMRZLINA CHUTNA TAK LAHODNE?
PROZRADIME VAM MALE TAJEMSTVI - SUROVINY PRO JEJi PRIPRAVU NAM
DODAVA ITALSKA SPOLECNOST PREGEL :-)

NEJVYSSi UROVEN KVALITY...

Jiz téméF 50 let si znaéka PreGel uchovava svou myslenku
ve sladkém podnikani: umoznit Vam vyrabét Femesinou
i toéenou zmrzlinu a cukrarské vyrobky, které kombinuji

nejvyssi Groven kvality s neustalymi inovacemi.

Na ¢eském trhu ma PreGel vice neZ 20ti letou tradici.
Nas kli¢ k ispéchu je zalozen na dulezitosti mezilidskych
vztah, individudalnim pFistupu a vysoké kvalité nasich
produktt.

Znacka PreGel si zaklada na sobéstaénosti,
jednoduchosti uzitych surovin

a té nejlepsi mozné chuti.




JEDINECNE ITALSKE SUROVINY PRO PRIPRAVU CUKRARSKYCH DOBROT

Pro kopeckovou zmrzlinu spoleénost PreGel nabizi zaklady pro pasterizaci, bez pasterizace, ovocné zmrzli-
ny, ovocné sorbety, ¢okolddové zmrzliny, light & welness, bez laktézy, a zaklady pro alkoholové zmrzliny. V
nabidce ma také ochucovaci pasty, klasické smetanové, ale i ovocné fortefrutto®

V oblasti cukrafiny doddava PreGel suroviny pro vyrobu dezertl a dorttli, smési na korpusy, stabilizatory na
Slehacku, ochucené krémy, polevy, ovocné naplné, smési na makronky, eclairy a dalsi.

.U ndas v DELIKANE spolupracujeme s italskou firmou PreGel témérf u veskerého

zpracovani zmrzliny. Nékteré jejich suroviny vyuzivame stdle vice i u zakuskd. PreGel PreG el
ma v nabidce spoustu kvalitativnich produktovych fad, nam do Delikany dodava

vétsinu surovin v té lepsi, prémiové kvalité. A to ma na kvalitu pfedevsim zmrzliny

znaény vliv," fika Ondra Kodl, ktery je za vyrobu zmrzliny v Delikané odpovédny
jiz nékolik let.

(rozhovor pfimo s OndFejem najdete také v tomto vydani magazinu)

italsky tym firmy PreGel na veletrhu Sigep
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Prodejnu Delikana najdete v pfizemi moderniho nakupniho
centra GALERIE PREROV. To nabizi vice nez 60 obchodti, médni
butiky, sportovni sortiment, ale i détskou hernu Clovigkov

a supermarket. Poboc¢ka Delikany s pfijemnou atmosférou je
umistnéna v pfizemi, mame WI-Fl zdarma, a v letnim obdobi
nabizi pFijemné posezeni na zahradce pred prodejnou.

Prodejnu najdete na adrese: Otviraci doba: n /delikanakarvina
Nadrazni 2069/2b, Karvina
adrazni arvina Po—Ne: 8.00—20.00 hod

Tel.: +420 607 053 904 /delikanakarvina



ASICKE ZAKUSKY V. DELIKANE
ﬂ";, L~ i, 2 ¥
F) H_

3 e » B - -



BARVICKY V NASi VITRINE

BAREVNE UM

a sladkeé po‘

MAKRONKY JSOU KRASNYM A MODERNIM CUKRLV 1, K
SKVELE HODI | NA VANOCE. K JEJICH VYROBE STACI OB
JEN TRI SUROVINY, JEJICH PRIPRAVA JE ALE VYZVOU I F
CUKRARE. ANI MY VSAK NEJSME POZADU, TYTO LAHOD

A RAFINOVANE SUSENKACH SI DOPREJETE | UNAS V D ﬁ
Pfestoze se makronky tvari jako rodilé Francouzky, pochazeji

z renesanchni Italie. Vyraz macarone se idajné v Benatkach pouzival pro jem
pastu. Do Francie je odtud pfivezla Katefina Medicejska. Francouzi nicméné
bilkové pusinky velmi ochotné prijali za své. Celosvétovy véhlas a oblibu si
ziskaly predeviim ty pestrobarevné, slepované po dvou krémy nejriznéjsi
prichuti. A ty zas tak dlouhou historii nemaiji: vilbec poprvé pry dvé ma-

kronky k sobé pfilepil Pierre Desfontaines na za¢atku dvacaté ole
V Ceské republice tahle laskomina jesté pfed par lety dvak / ,L
netahla. Zato ted' jsou makronky v kurzu a své misto nac! uz

néjakou dobu i ve vitrinach nasi sité Delikana.
= n-ﬂ

Aktuadlné jsou u nas k dostani makronky v pric

lada, jahoda, pistdcie, vanilka a Smoula. Tak moﬂ

aby pro vas jesté néjaka zistala.
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TENTOKRAT JSME SI POVIDALI S{{e]\[s):1#]3 N (e)s]H3 ] KTERY SE U NAS
V DELIKANE VYPRACOVAL Z PUVODNIi POZICE OBSLUHY ZARIZENi PRES
VYROBU ZAKUSKU A ZMRZLINY AZ NA ,MISTRA VYROBY". MA TAK
JIZ NEKOLIK LET VELKY PODIL NA TOM, JAK VAM NASE VYROBKY
CHUTNAJI A JAKY SORTIMENT U NAS OBJEVITE.

Co vas do Delikany privedlo a co mate

na své prdci nejradéji?

P¥i hledani zaméstnani, mé vzdy nejvice motivo-
valo neumfit hlady. Jednoduse jsem hledal novou
prdci a ma sestra zde jiz pracovala jako cukrarka.
Jelikoz jsem vyuéeny strojni technolog a konstruk-
tér, v Delikané jsem zpocédatku nastoupil na pozici
obsluha zafizeni. Brzy na to jsem se zacal vénovat
vice chystani surovin a “pekafiné”, pfitom jsem
vypomadhal i ve vyrobé. Pivodni kratkodoby zaskok
na vyrobé zmrzliny, se prodlouzil na nékolik let
Prace v Delikané mé bavi, diky ni bylo, je a bude za
¢lovékem néco vidét, at uz zaskusky, zmrzlina nebo
i kila navic. Je to hezky pocit pfimo v cukrarnach

vnimat reakce na produkty, které sam vymyslim
nebo se podilim na jejich vyrobé a realizaci. Také
jsem diky praci zac¢al péct a experimentovat

i doma.

Jak vnimate vyvoj a sou¢asnou

pozici Delikany na trhu?

Doba se hodné méni, stdle vice zakaznikl vyhle-
dava zdravé produkty, bez écek, barviv, lepku,
laktozy... OvSiem ne vSechny , pozadavky"” jsou
oku nebo i chutovym buinkam lahodici. Mnoho

let se nas sortiment zasadnéji neménil, nyni ale
reagujeme castéji na trendy i sezénnost surovin.

Z pavodniho sortimentu klasickych zakuskd asi jen
desetina zakusku



Jaké jsoumezi zakusky aktualni
trendy a kde ¢erpate inspiraci
pro svij sortiment?

Ja osobné sleduji hodné na instagramu -
.-"_-q_rﬁzné cukrare. Navstévujeme veletrhy v Némecku
a Itdlii, zveme si technology nasich dodavateld,

aby_ nam p‘r_'g_dstay_ili nbv!nkytv jejich sortimentu.
Velkym trendem jsou zakusky ,polévané” lesklou
glazurou, kde si lze péhrétky@eni'm‘pé'lév a barev.
= i . Nakupuji hlavné oéi.

P S 'C_h-isté-laeﬁkang mezi zakusky
do budoucnanéjaké zajimaveé novinky?
Vzdy se snazime, aby se do nasich produkti promitly sezénni

suroviny = ted’ na zimu to tedy b_udou jablka, hrusky, skofice, ofisek,

- %

kelimku tak i fezu, Panna Cotta a ovocné tvarohové klinky.

karamel. Chtéli bychom mit vitrinu pestrou a barevnou. :

A Va3 oblibeny zakusek? Ktery si
_ v Delikané vzdycky rad.doprejete?”
" Mezi mé nejoblibenéjsi zakusky patfi Tiramisu jak ve formé
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MODE RNi [KLASTCKE, VSt [H TVARD T CHUTE

OBJEDNAVEJE NA KTEREKOLTV NAST PRODEINE

Chcete se i vy ostatni podélit o krasné dorty, které jsme pro vas v Delikané vyrobili?

Poslete nam fotografii a tfeba pravé vasi fotografii vybereme do dalsiho vydani magazinu.
‘ -

Fotografie véetné uvedeni vaseho jména a mésta zasilejte na e-mail obchod@delikana.cz




BRECLAV U BILLY
Trida 1. mdje 3346
tel.: +420 519 322 462

BRECLAV U NADRAZI
Stromoradni 3541/1a
Tel.: +420 702 181780

FRYDEK-MISTEK
OC Fryda, Na Prikopé 3727
Tel.: +420 727 886 352

HODONIN

Masarykovo namésti 257/16
Tel.: +420 725 914 187

SLOVENSKO

BANOVCE

NAD BEBRAVOU
Svéatoplukova 782/12

Tel.: +421 903 479 727

PODUNAJSKE
BISKUPICE

Ulica Svornosti 58/12998
Tel.: +421 948 865 756

MALACKY

NC Malavia,
Pezinska 11/a

Tel.: +421 948 116 848

PRIEVIDZA
Nabrezna 1
Tel.: +421 915 999 049

SENICA

Hviezdoslavova 310
Tel.: +421 950 418 124

KARVINA
OC Hypernova, Nadrazni 1939
Tel.: +420 607 053 904

~ s~

KROMERIZ
Velehradskéa 105
Tel.: +420 722 306 450

MIKULOV
Namésti 1593/19a
Tel.: +420 775 382 500

OLOMOUC
OC Hana, Kafkva 1223/8
Tel.: +420 702 118 343

TOPOLCANY
P.O. Hviezdoslavova 4998
Tel.: +421 940 137 356

TRENCIN
Hviezdoslavova 142
Tel.: +421 948 420 551

TRNAVA

Kollarova 20
Tel.: +421 948 126 494

ZILINA

Dolny val 37
Tel.: +421 915 900 292

ZILINA
Prielohy 1020/1C
Tel.: +421 915 900 292

SEINAM NASICH PRODETEN Y CR A SK

CESKA REPUBLIKA

PREROV
OC Galerie, Cechova 929/26
Tel.: +420 702 118 775

UHERSKE HRADISTE
Zelny trh 1514/01
Tel.: +420 725 914 166

VALASSKE MEZIRICi
Nédrazni 929
Tel.: +420 725 908 203

VSETIN

Smetanova 2360
Tel.: +420 736 163 025

Olomouc

Vyskov

Hodonin
Mikulov

Delitrana

67{[/14./‘07/ ey & é{l{}{i/'ﬂd 7

VYSKOV
Brnénska 522/9a
Tel.: +420 727 880 747

ZLIN
Trida Tomase Bati 193
Tel.: +420 774 751 234

ZLIN
Nameésti Prace 2523
+420 732 460 167

ZNOJMO
Dobsicka 3929/4
+420 774 043 024

Valasské

Pierov

Mistek

Vsetin

Kromériz

Zilina

Uherské
Hradisté

Banovce nad

Bebravou Prievidza

Senica

\ Podunajské
Biskupice

Topol'éany

Trnava
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